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2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам Промежуточная аттестация
Каникулы ВсегоУчебная практика

Производственная 
практика (по профилю 

специальности)
Всего

   Промежуточная аттестация    Производственная практика (по профилю специальности)

   Каникулы    Неделя отсутствует

   Государственная итоговая 
аттестация

Обозначения:    Обучение по дисциплинам и междисциплинарным курсам    Учебная практика
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 28 29 30 31 32 33 39 40 41 42 43 44 50 51 52 53 54 55 61 62 63 64 65 66 72 73 74 75 76 77 83 84 85 86 87

36 34 36 34 36 34 36 34 36 34 36 34

69.96% 30.04%
ПП Профессиональная подготовка 14 33 1 4248 1392 230 18 2958 1408 972 420 122 36 142 612 38 6 544 24 864 42 4 714 32 612 40 2 374 16 900 58 2 680 16 612 26 2 204 20 648 26 2 442 34 2972 1276

СГ Социально-гуманитарный цикл 2 11 684 336 46 4 600 190 336 74 34 224 18 2 194 10 166 14 146 6 50 2 44 4 132 6 120 6 112 6 2 96 8 540 144
СГ.01 История России 1 80 8 2 64 34 30 6 80 8 2 64 6 80

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности 2-4 152 122 10 136 14 122 6 36 4 32 48 4 42 2 24 22 2 44 2 40 2 152

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 1 74 44 4 68 24 44 2 74 4 68 2 68 6
СГ.04 Физическая культура 1-4 150 124 8 134 10 124 8 34 2 30 2 46 2 42 2 26 2 22 2 44 2 40 2 150
СГ.05 Основы финансовой грамотности 4 44 16 2 40 24 16 2 44 2 40 2 44
СГ.06 Основы бережливого производства 5 46 2 42 22 20 2 46 2 42 2 46
СГ.07 Основы философии 5 66 4 2 54 30 24 6 66 4 2 54 6 66
СГ.08 Деловой русский язык и культура речи 2 72 30 8 62 32 30 2 72 8 62 2 72
ОП Общепрофессиональный цикл 6 5 1062 450 46 10 960 504 292 158 6 46 388 20 4 350 14 468 20 4 422 22 124 4 2 110 8 82 2 78 2 368 694

ОП.01 Микробиология, санитария и гигиена в 
пищевом производстве 1 96 38 8 2 80 42 18 20 6 96 8 2 80 6 96

ОП.02 Процессы и аппараты и аппараты пищевых 
производств 2 100 36 4 2 88 52 36 6 48 2 46 52 2 2 42 6 100

ОП.03 Автоматизация технологических процессов 6 82 38 2 78 40 26 12 2 82 2 78 2 82

ОП.04 Прикладные компьютерные программы в 
профессиональной деятельности 2 90 42 4 84 42 42 2 90 4 84 2 90

ОП.05 Элементы высшей математики 1 90 40 2 2 80 40 40 6 90 2 2 80 6 90
ОП.06 Химия пищевых производств 2 1 316 144 14 2 292 148 32 112 8 154 8 144 2 162 6 2 148 6 316
ОП.07 Биохимия продуктов брожения 2 72 28 6 64 36 14 14 2 72 6 64 2 72
ОП.08 Экологические основы природопользования 3 38 8 2 34 20 8 6 2 38 2 34 2 38
ОП.09 Инженерная графика 2 92 42 2 84 42 42 6 92 2 84 6 92
ОП.10 Метрология и стандартизация 3 86 34 2 2 76 42 34 6 86 2 2 76 6 86

ПЦ Профессиональный цикл 6 17 1 2502 606 138 4 1398 714 344 262 42 36 62 230 8 146 4 438 34 220 4 768 52 2 560 10 500 20 108 12 566 24 2 364 32 2064 438

ПМ.01

Ведение технологического процесса 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных 
технологических линиях

3 10 1 1976 434 98 4 946 476 242 192 36 28 230 8 146 4 438 34 220 4 676 42 2 480 8 422 12 48 2 210 2 2 52 10 1676 300

МДК.01.01 Технология и оборудование производства 
безалкогольных напитков 2 90 42 6 82 40 22 20 2 90 6 82 2 66 24

МДК.01.02 Технология и оборудование производства 
солода и пива 23 126 56 14 108 52 28 28 4 68 2 64 2 58 12 44 2 90 36

МДК.01.03 Технология и оборудование винодельческого 
производства 3-5 5 588 232 58 524 256 132 100 36 6 200 22 176 2 326 24 300 2 62 12 48 2 422 166

МДК.01.04 Технология и оборудование спиртового и 
ликероводочного производства 4 206 88 18 2 180 92 44 44 6 206 18 2 180 6 148 58

МДК.01.05 Выполнение работ по профессии "Обработчик 
виноматериалов и вина" 6 62 16 2 2 52 36 16 6 62 2 2 52 6 46 16

УП.01.01 Учебная практика 2-4 РП 540 540 540 нед час час 72 час 180 час 144 час час 144 540
ПП.01.01 Производственная практика 5 РП 360 360 360 нед час час час час час 360 час 360
ПM.01.ЭК Экзамен по ПМ.01 6** 4 4 4 4 4

Всего часов по МДК 1072 946

ПМ.02

Организационно-технологическое обеспечение 
производства солода, продукции бродильных 
производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных 
технологических линиях

1 2 150 64 12 130 66 64 8 150 12 130 8 110 40

МДК.02.01

Организация процессов производства солода, 
продукции бродильных производств и 
виноделия, безалкогольных напитков на 
автоматизированных технологических линиях

6 70 32 2 66 34 32 2 70 2 66 2 50 20

МДК.02.02 Охрана труда 6 76 32 10 64 32 32 2 76 10 64 2 56 20
ПM.02.ЭК Экзамен по ПМ.02 6** 4 4 4 4 4

Всего часов по МДК 146 130

ПМ.03

Лабораторный контроль качества 
безопасности сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в процессе производства 
продуктов питания из растительного сырья

1 2 170 70 18 140 70 70 12 92 10 80 2 78 8 60 10 128 42

МДК.03.01 Производственно-технологический контроль 4 92 40 10 80 40 40 2 92 10 80 2 66 26

МДК.03.02 Контроль качества и безопасности сырья и 
готовой продукции 5 70 30 8 60 30 30 2 70 8 60 2 54 16

ПM.03.ЭК Экзамен по ПМ.03 5 8 8 8 8 8
Всего часов по МДК 162 140

ПМ.04 Обеспечение деятельности структурного 
подразделения 1 3 206 38 10 182 102 38 42 14 206 10 182 14 150 56

МДК.04.01 Организация работы структурного 
подразделения 6* 84 38 4 78 40 38 2 84 4 78 2 60 24

МДК.04.02 Правовые основы профессиональной 
деятельности 6* 70 4 64 32 32 2 70 4 64 2 50 20

МДК.04.03 Психология общения 6 44 2 40 30 10 2 44 2 40 2 32 12
ПM.04.ЭК Экзамен по ПМ.04 6 8 8 8 8 8

Всего часов по МДК 198 182

Учебная и производственная (по профилю 
специальности) практики 900 900 нед час час 72 час 180 час 144 час 360 час 144

Учебная практика 540 540 нед час час 72 час 180 час 144 час час 144 4 15 2 5 4 

25 2 5 4 10 4 
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Индекс
 Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

Формы промежуточной 
аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.

Распределение по курсам и семестрам
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    Концентрированная 540 540 нед час час 72 час 180 час 144 час час 144
    Рассредоточенная нед час час час час час час

Производственная (по профилю 
специальности) практика 360 360 нед час час час час час 360 час

    Концентрированная 360 360 нед час час час час час 360 час
    Рассредоточенная нед час час час час час час

Государственная итоговая аттестация 216 216 нед час час час час час час 216

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ 14 33 1 4464 1392 230 18 2958 1408 972 420 122 36 142 612 38 6 544 24 864 42 4 714 32 612 40 2 374 16 900 58 2 680 16 612 26 2 204 20 864 26 2 442 34 3188 1276

1
Курсовые работы (без учета физ. культуры)

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 3 1
7 5

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)
Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 2 5 4 5

2 2

1 2 3

КОНСУЛЬТАЦИИ по ПП 18 6 4 2 2

10 

КОНСУЛЬТАЦИИ по О

6 

10 

10 10 

15 2 5 4 4 



№ Вид 
контроля

Наименование 
комплексного вида 

контроля
Семестр

[6] МДК.04.01 Организация работы структурного подразделения

[6] МДК.04.02 Правовые основы профессиональной деятельности

[6]
ПМ.01 Ведение технологического процесса производства солода, 
продукции бродильных производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных технологических линиях

[6]
ПМ.02 Организационно-технологическое обеспечение производства 
солода, продукции бродильных производств и виноделия, безалкогольных 
напитков на автоматизированных технологических линиях

[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 
дисциплины/МДК

1 Диф. зач Комплексный диф. 
зачет 6

2 ЭкзМод Комплексный экзамен 
по модулю 6



№ Наименование

1 Кабинет социально-экономических дисциплин;
2 Кабинет иностранного языка;
3 Кабинет информационно-коммуникационных технологий;
4 Кабинет безопасности жизнедеятельности;
5 Кабинет бережливое производство;
6 Кабинет процессов и аппаратов пищевых производств;
7 Кабинет технологии продуктов питания из растительного сырья (по выбору); 
8 Кабинет технологического оборудования производства продуктов питания из растительного сырья (по выбору).

1 Лаборатория микробиологии, санитарии и гигиены;
2 Лаборатория автоматизации технологических процессов;
3 Лаборатория контроля качества и безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

1 Спортивный зал
2 Открытый стадион широкого профиля
3 Стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место для стрельбы

1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет
2 Актовый зал
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